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Grattis till din nya induktionshal.

Vi rekommenderar att du spenderar lite tid att 1&sa denna instruktion- och
installationsmanual for att till fullo forstad hur man installerar och anvander
produkten.

For installation, vanligen 18s installationsavsnittet.

L&s alla sdkerhetsinstruktioner noggrant fére anvandning och férvara denna
instruktion/installationsmanual fér framtida bruk.
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1.

Sakerhetsforeskrifter

1.2 Installation

1.2.1 Stark elektricitet

Bryt strdmmen och koppla bort strdmkabeln innan nagon form av arbete
utfors pa induktionshallen

Det &r viktigt att produkten ar jordad.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till allvarliga skador.

.2.2 Generell sakerhet

L&s igenom dessa foreskrifter noga innan du hanterar produkten.

Lagg aldrig nagot brannbart material ovanpa hallen.

Produkten maste installeras enligt instruktionerna i denna manual.
Produkten maste installeras av en behorig och kvalificerad person.
Produkten maste installeras till en sékringsbrytare som vid behov bryter
strommen helt.

En produkt som inte installerats enligt direktiven i denna manual omfattas
inte av ndgon garanti.

Den har utrustningen kan anvandas av barn fran aldern 8 ar och éldre,
samt personer med nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala formagor,
samt manniskor med bristande erfarenhet och kunskap om det ar under
oversyn eller efter tydliga instruktioner om hur utrustningen fungerar samt
med forstaelse for farorna som kan uppkomma.

Barn far inte leka med utrusningen. Rengdring och underhall ska inte
utforas av barn, utan dversyn.

Om stromkabeln ar skadad far den enbart bytas av en auktoriserad
tekniker, alternativt annan kvalificerad person.

Om den glaskeramiska ytan ar sprucken eller skadad skall induktionshéallen
inte anvandas.

Lagg aldrig metallfdremal ovanpa induktionshallen, de kan bli valdigt varma

Utrustningen ar inte avsedd att kdras med extern timer eller separat
fiarrkontrollsystem.

Lamna aldrig produkten odvervakad mer &n korta stunder nér den ar igang
Odbvervakad matlagning som inkluderar olja eller fett kan utgdra en

brandfara. Slack aldrig en brand med vatten utan stang av utrustningen
och kvav sedan elden med antingen ett lock eller en filt.
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1.3 Drift och underhall

1.3.1 Stark elektricitet

e Anvand aldrig en hall som ar skadad eller sprucken, stang av hallen
omedelbart.

e Se till att hdllen &r avstangd och bortkopplad innan rengdring.
e Underlatenhet att félja dessa rad kan leda till allvarliga skador.

1.3.2 Halsorisker

e Denna apparat uppfyller kraven for elektromagnetisk sékerhet.

e Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (t.ex.
insulinpumpar) maste radgdra med sin lakare innan de anvander
apparaten for att férsakra sig om att implantaten inte paverkas av det
elektromagnetiska faltet.

e Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till allvarliga skador.

—

3.3 Varma ytor

e Under anvandning blir atkomliga delar av denna apparat tillrackligt varma
for att orsaka brannskador.

e L&t inte din kropp, klader eller andra foremal an lampliga koksredskap
vidrora héllen forran ytan ar sval.

e Handtag pa kastruller kan bli varma att vidréra. Kontrollera att kastrullens
handtag inte hanger 6ver andra tillagningszoner som ar pa.

e Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till allvarliga skador.

—

.3.4 Viktiga sakerhetsanvisningar

e (Odbvervakad matlagning som inkluderar olja eller fett kan utgdra en
brandfara. Slack aldrig en brand med vatten utan stédng av utrustningen
och kvav sedan elden med antingen ett lock eller en filt.

e Anvand aldrig apparaten som arbets-eller lagringsyta.

e Placera inte ndgra magnetiskt kansliga foremal (t.ex. kreditkort,
minneskort) eller elektroniska apparater nara apparaten, eftersom de kan
paverkas av dess elektromagnetiska falt.

e L&mna inte barn ensamma eller obevakade i det omrade dar apparaten ar
i bruk.

e Reparera eller Byt inte ut ndgon del av apparaten om det inte sarskilt
instrueras i manualen. Ovrig service bér utféras av en kvalificerad tekniker.



e Placera inte tunga féremal pa hallen.

e Drainte kastruller Over glasets yta eftersom det kan repa och skada glaset.

e Anvand inte skursvampar eller andra harda rengdringsmedel for att
rengOra din spishéll, eftersom dessa kan repa och skada glaset.

e Apparaten och dess atkomliga delar blir varma under anvandning.

2. Introduktion av produkten

2.1 Oversikt

. Max. 1200/1500 W
. Max. 1800/2200 W
Max. 1200/1500 W
. Max. 1800/2200 W
. Kontrollpanel

. Av/P&

o A~ WN K

2.2 Kontrollpanelen

. Val av varmezon

. Reglage for effekt eller timer
. Barnlds

. Av/Pé

. Timer

A U1 A W N -

. Booster




2.3 Induktionsteknik

Induktionstillagning &r en séker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik. Det fungerar genom
elektromagnetiska vibrationer som alstrar varme direkt i pannan i motsats till indirekt uppvarmning genom
upphettning av glasytan. Glaset blir hett bara for att den varma pannan s smaningom varmer upp det.

2.4 Innan férsta anvandningen

e L&s denna guide, med sérskild hansyn till avsnittet "sékerhetsvarningar”.
e Tabort eventuell skyddsfilm som fortfarande kan finnas pé induktionshallen.

2.5 Tekniska specifikationer

Modell IDH7

Antal vdrmezoner 4 zoner

Stromforsdrining 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Effektféribrukning 6000W
Produktdimensioner LxBxH(mm) 590 X 520 X 60
Inbyggnadsmatt BxD (mm) 560 X 490

3. Anvandning av produkten

3.1 Touchkontroller

e  Kontrollerna reagerar pa beroring, sa du behdver inte trycka.

e Anvand en stor del av fingret, inte dess spets.

e Du kommer att hora ett pip varje gang en berdring registreras.

e Kontrollera att kontrollerna alltid ar rena, torra och att det inte finns nagot foremal (t. ex. ett redskap eller
en trasa) som tacker dem. Aven en tunn film av vatten kan géra kontrollerna svéra att anvanda.




3.2 Valj ratt kbksredskap

e Anvand endast grytor med en botten som lampar sig for
induktionstillagning. Leta efter induktions symbolen pa forpackningen
eller pa undersidan av grytan.

¢ Du kan kontrollera om grytan &r lamplig genom att utféra ett
magnettest. Om magneten fastnar pa botten av grytan &r den lamplig
for induktion.

e Om du inte har en magnet: D
1. Légg lite vatten i pannan du vill kontrollera, stall den pa en zon och =
satt igang den.

2. Om tecknet &t blinkar pa displayen inte blinkar i displayen och vattnet varms upp, passar pannan.

o Kokkarl tillverkade av foljande material &r inte lampliga: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar
utan en magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik, och lergods.

) -4 \L—T’L , T/-’""“\
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Anvand inte kdksredskap med ojamna kanter eller en kurvad bas.
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Se till att basen pa pannan ar slat, sitter platt mot glaset, och har samma storlek som zonen. Anvand
kastruller vars diameter &r lika stor som zonens markeringsring. Anvander du en gryta som & samma storlek
eller nagot storre an zonen kommer hallen arbeta som mest effektivt. Anvander du en gryta som &r mindre &n
zonen kommer héllen bli mindre effektiv. En gryta som &r mindre an 140mm kan i visa fall undgé att
upptackas av hallen och kommer da inte fungera.

). .
N\
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Lyft alltid kastruller fran héllen — dra de inte &t sidan, detta kan repa glaset.




3.3 Vidare anvandning

3.3.1 Borja laga mat

Tryck pa P&/Av-kontrollen i tre sekunder. Nar produkten sétts
igang kommer den pipa en gang, alla displayer visar “=" or “—
—" detta indikerar att produkten &r i standby.

Placera en lamplig gryta pa den tillagningszon som du vill
anvanda.

¢ Se till att bade botten av pannan och zonens yta &r rena
och torra.

Tryck pa den varmezon du vill aktivera. Ett pip signalerar att
valet &r registrerat.

Indikatorn ovanfér knappen kommer tandas

®0)
(@8]

Valj en varmeinstallning genom att trycka pa "-" eller "+".

e Om du inte véljer en varmeinstalining inom 1 minut
kommer induktionshéllen automatiskt att stdngas av.

¢ Du kan &ndra din valda varmeinstallning nér som helst
under drift.

Om displayen blinkar . = - = omvéxlande med varmeinstaliningen

Detta innebar att:

e Du har inte placerat en kastrull pa ratt tillagnings zon.

¢ Pannan du anvander &r inte 1amplig fér induktion.

e Kastrullen ar for liten eller inte centrerad pa tillagningszonen.

Ingen uppvarmning sker om denna ikon blinkar och zonen ar avstangd.

Hallen stangs automatiskt av efter 2 minuter om ingen lamplig kastrull placeras pé den.

3.3.2 Stanga av en zon

Tryck pa knappen for den igangsatta varmezon du vill
stanga av

5
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Stang av varmezonen genom att bladdra ner till "0"

eller tryck p& "-" och "+" tillsammans. Se till att PN
displayen visar 0.
play OR ﬁ—@

Restvarmeindikator
H visar vilken tillagningszon som &r het att vidréra.
Varningen kommer forsvinna nér ytan har svalnat till O O

en saker temperatur.
@O

Stang av hela hallen genom att trycka pa Av/Pa @\
H

3.3.3 Boost-funktionen

Aktivera Boost

Tryck pa varmezonen dar Boost ska aktiveras

®0
06

Nar Boost aktiveras visar varmezons-indikatorn "b" och
effekten hgjs till det maximala. :>

®0
od &

Sténga av Boost

Tryck pa varmezonen déar Boost ska avaktiveras

®O
0d &

Né&r Boost avaktiveras atergar varmezons-indikatorn till sitt
normala vérde och effekten aterstalls.

e  Funktionen kan fungera i alla tillagningszoner.
e  Tillagningszonen &tergar till sin ursprungliga instalining efter 5 minuter.
e Om den ursprungliga varmeinstéaliningen ar lika med 0, kommer den att aterga till 9 efter 5 minuter.
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3.3.4 Aktivera barnlaset

e Du kan lasa reglagen for att forhindra oavsiktlig anvandning.

e Nar kontrollerna &r lasta inaktiveras alla kontroller utom pé/av-kontrollen.

Sa har laser du kontrollerna

Tryck pa lasknappen Timer-indikatorn visar “ Lo ”

S4 har laser du upp kontrollerna

Tryck och hall in lasknappen

A Nar héllen ar last &r alla knappar inaktiverade férutom Pé/Av,CD Du kan alltid stanga av

induktionshallen med P&/Av @

3.3.5 Timer

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

1. Du kan anvanda den som en separat timer. Timern kommer dé enbart att pipa nér tiden ar ute.
2. Du kan stélla in timern for att automatiskt stdnga av en eller flera varmezoner efter att den instéllda

tiden har gatt ut.

Separat timer - Om du inte valt ndgon varmezon

Satt igang héllen.
Se till att ingen varmezon &r vald

Tryck pa “+ "reglagen for timern. Indikatorn bérjar blinka och
"10" kommer att visa i timer-displayen.

Justera tiden genom att trycka pé ”-” eller "+” nar timern ar

vald

Tips: Tryck pa "-" eller “+ " en gang for att minska eller dka
med 1 minut.

Hall ned "-" eller "+" for att minska eller 6ka med 10 minuter.

Trycks "-” Och “+ tillsammans sténgs timern och “00" kommer
att visas i displayen.

Nar tiden &r instélld, kommer den att boérja rékna ner
omedelbart. Displayen visar aterstdende tid och displayen
kommer att blinka i 5 sekunder.
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Hallen piper i 30 sekunder och displayen visar "- -" Nér timer- -— =
tiden &r slut.

Timer med automatisk avstangning

Tryck pa knappen for varmezonen som du vill stélla in timern
for. Till exempel, nere till vanster

®0
/j)//ﬁbo o

Tryck pé timer-knappen. Displayen borjar blinka och "10" ]
kommer att visas i timer-displayen.

c3

» o, n

Justera tiden genom att trycka pé ”-” eller ”+” nar timern ar
vald
Tips: Tryck pa "-" eller “+ " en gang for att minska eller dka
med 1 minut.
Hall ned "-" eller "+" for att minska eller 6ka med 10
minuter.

~A 0

[l

Trycks "-” Och “+ tillsammans sténgs timern och “00" kommer

att visas i displayen.

|
|~
Ik
@ &

Néar tiden &r installd, kommer den att bérja rdkna ner -’ [} -
omedelbart. Displayen visar aterstaende tid och timer- -' ,-, l’_—L
indikatorn blinkar i 5 sekunder. - = 7 X
OBS: Den réda pricken bredvid effekt-displayen tdnds och OO
indikerar att zonen &r vald. @ @O

Nar timern nar 0 kommer motsvarande varmezon att stangas
av automatiskt.

& Andra varmezoner kommer att fortsatta vara igdng om de ar péslagna sedan tidigare utan timer.

12



3.3.6 Sakerhetsavstédngning

Automatisk avstangning &r en sékerhetsfunktion inbyggd i produkten. Den stanger automatiskt av hallen om
du glémmer den igang en langre tid. Tiden innan hallen stangs av varierar for olika effektnivaer och visas i
tabellen nedan:

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Drifttid innan avstangning (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
N&r en kastrull lyfts bort fran induktionshéllen stoppas uppvéarmningen omedelbart och héllen stangs av
automatiskt efter 2 minuter.

4. Hjalp vid tillagning

Var forsiktig med stekning av olja och fett d& dessa véarms upp mycket snabbt, sérskilt om du anvander
Boost-funktionen. Vid extremt hdga temperaturer kan olja och fett antdndas spontant och utgéra en
allvarlig risk.

4.1 Tips

e  N&r maten borjar koka, sénk varmeinstallningen
e Med hjalp av ett lock minskar tillagningstiden och energi sparas genom att mindre varme forloras.
e Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiden.

4.2 Varmeinstallningar

Instaliningarna nedan ar endast riktlinjer. Den exakta instéllningen kommer att bero pa flera faktorer, inklusive
dina koksredskap och det mangden mat du tillagar. Experimentera med induktionshallen for att hitta de
installningar som passar dig bast.

Varmeinstallning Lamplighet

1-2 ¢ Delikat uppvéarmning fér sma mangder mat

e Smélta choklad, smdér och livsmedel som brinner snabbt
e Skonsamt sjudande vatska

¢ Ldngsam uppvarmning

3-4 . ,&teruppvérmning
e Snabbt sjudande vatska
¢ Riskokning

5-6 ® Pannkakor

7-8 ® Sautering

e Koka pasta

9 e Stekning
e Stormkokning

13



5. Skbtsel och rengdring

Vad?

Hur?

Viktigt!

Vardagssmuts | 1. Stdng av produkten.

Grova skursvampar och visa

som 2. Applicera ett milt reng6ringsmedel medan starka/polerande rengdringsmedel

fingeravtryck glaset fortfarande ar ljummet (men inte kan repa glaset. Lés alltid etiketten

och icke varmt!) for att kontrollera om din utrustning

fastbranda 3. Torka av med en ren trasa eller papper. eller rengdéringsmedel ar lampligt.

flackar fran L&mna aldrig rester av

matspill rengoringsmedel pa glashéllen: glaset
kan bli flackat.

Fastbranda Avlagsna dessa flackar sa snabbt som Avlagsna alltid fastbrand mat sé fort

matrester maojligt med en godkand héllskrapa som majligt. Fastbrand mat som

1. Sténg av produkten

2. Hall skrapan i ungefar 30 ° vinkel och
skrapa bort flackarna fran glaset

3. Torka bort resterna med ett fuktigt
papper eller trasa.

forblir sittandes kan skada glaset.
Varning, en héllskrapa ar mycket vass
och kan vara farlig om den anvands
fel.

Vatska som 1. Sténg av produkten.
kokat Gver 2. Torka upp vétskan

3. Torka av med en ren trasa eller papper,
se till att kontrollpanelen ar helt torr.

Produkten kan pipa och varna om
det ligger vatska pa kontrollpanelen.
Torka den helt torr for att atgarda.

6. FelsOkning

Problem

Mgjlig orsak

Avhjalpning

Produkten startar inte.

Ingen strom.

Se till att produkten &r

ansluten till ratt stromférsérjning

och att den ar paslagen.

Kontrollera sdkringar. Om

du har kontrollerat allt och problemet
kvarstar, felanmal produkten.

Touch-kontrollerna svarar
inte.

Kontrollerna &r lasta.

Lasa upp kontrollerna. Se avsnitt
"Aktivera barnlaset" for instruktioner.

Touch-kontrollerna &r svara
att anvanda.

Det kan finnas vatten dver kontrollerna.
Anvand alltid toppen av ditt finger nér
du trycker pa touch-panelen

Kontrollera att touch-omradet &r torrt och
anvand fingertoppen nér du vidror reglagen.
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Glasytan repas/ ar repig.

Kastruller med slitna, ojamna eller
vassa bottnar.

Fel typ av rengdringsmedel har
anvants.

Anvand réatt sorts kastruller. Se avsnitt "Vl
ratt kdksredskap”.

Las avsnitt "Skdtsel och rengdring”.

Vissa grytor och pannor
gor Kklickande ljud.

Vissa redskap skapar denna effekten.
Det beror pa redskapets konstruktion.

Detta ar normalt och inget fel.

Induktionshéllen gér ett
burrande ljud nar den gar
pé hog effekt.

Detta orsakas av tekniken i
induktionshallen.

Detta r normalt och inget fel, ljudet
minskar om effekten minskas.

Flaktljud som kommer frén
induktionshallen.

En kylflakt &r inbyggd i produkten och
kyler elektroniken. Flakten kan fortsatta
att g& &ven efter att du har stéangt av
produkten.

Detta &r normal och inget fel.

Grytan eller pannan blir inte
varm.

Produkten ké&nner inte av grytan eller
pannan.

Sannolikt &r grytan eller pannan for
liten, fel placerad, eller inte godkand for
induktionshallar.

Anvand réatt sorts kastruller. Se avsnitt "Valj
ratt kdksredskap”.

Centrera pannan och se till att dess bas
matchar storleken pa tillagningszonen.

Induktionshéllen eller en
zon har stangt av sig sjalv
under anvandning, En
signal ljuder och en felkod
blinkar i displayen.

Tekniskt fel.

Vanligen anteckna felkoden, stang av
strémmen till induktionshallen
och felanmal produkten

7. Felkoder och avhjalpning

Induktionshallen &r férsedd med en funktion som diagnostiserar och &terstéller problem sjalv. Med hjélp av denna kan ett
flertal komponenter identifieras och felsdkas utan att demontera produkten eller lyfta bort den fran arbetsytan.

Fels6kning

1) Felkoder som kan uppsta

Kod Orsak L&sning
Sjalvavhjalpande

E1 For hogt voltantal i matningsstrémmen. Kontrollera om stromférsorjningen ar normal.
Starta om induktionshéllen nar strommen ar

E2 For 1agt voltantal i matningsstrémmen. OK.

E3 For hog temperatur, sensor (1#) Vénta tills temperaturen har normaliserats.

E4 For hdg temperatur, sensor (2#) Starta om induktionshallen.

E5 Overhettad elektronik, sensor (1#) Vanta tills temperaturen har normaliserats.
Starta om induktionshaéllen.

E6 Overhettad elektronik, sensor (2#) Kontrollera att flakten gar som den ska
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Ej sjélvavhjalpande
Fel pa hallens temperatursensor-
F3/F6
-kortslutning. (F3 for1#, F6 for 24)
4/ Fel pa hallens temperatursensor — Kontrollera anslutningen eller byt ut héllens
-8ppen krets. (F4 for 14#, F7 for 2#) temperatursensor.
Fel pa hallens temperatursensor —
F5/F8
-ogiltigt varde. (F5 for 1#, F8 for 24#)
Fel pa elektronikens temperatursensor —
FO/FA .
Oppen krets/kortslutning. (Sensor 1#) .
Atgarda/byt kretskort.
Fel pa elektronikens temperatursensor —
FC /FD ) .
Oppen krets/kortslutning. (Sensor 2#)

2) Fel utan felkoder

Fel Orsak L&sning 1 L&sning 2
Displayen tands inte nar Stromitillforsel saknas. Kontrollera om kontakten ar Kontrollera
induktionshéllen satts igang. ordentligt fastsatt i vagguttaget sakringar och
och att uttaget har strom. huvudsakringar

Displayen &r skadad.

Byt displaykortet.

Hallen blir for varm.

Omgivningstemperaturen kan
vara fér hdg. Luftintaget eller
utblset kan vara blockerat.

Det &r nagot fel med
flakten.

Kontrollera om fléakten gar som
den ska; om inte, byt flakten

Vissa knappar fungerar inte
och displayen &r inte normal.

Kretskortet ar skadat.

Byt kretskort.

Allt stdmmer | displayen, men
uppvarmningen startar inte.

Fel sorts gryta.

Anvand réatt sorts kastruller. Se
avsnitt "Valj ratt koksredskap”.

Grytsensorn ar
trasig, byt denna.

Grytan ar for liten.

Anvand réatt sorts kastruller. Se
avsnitt "Valj ratt koksredskap”.

Hallen ar 6verhettad.

Lat héllen svalna och forsok
igen.

Uppvarmningen stannar
plétsligt under drift och
displayen blinkar "u".

Elektronikfel.

Kommunikationsfel.

Anvand ratt sorts kastruller. Se
avsnitt "Valj ratt koksredskap”.
Hallen ar 6verhettad, lat den
svalna och férsok igen.

Felsdk
elektroniken.

Ovanstéende ar exempel pé vanliga fel. For att undvika faror for dig och skador pa induktionshéllen, ta inte isér enheten

sjalv.
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8.

Installation

8.1 Installationsanvisningar

Saga ut ett hal i bankskivan enligt de méatt som visas nedan.
For att underlatta anvandning ska minst 5 cm yta lamnas mellan hélet och bénkskivans kant.
Kontrollera att bankskivans tjocklek &r minst 30 mm. Det &r rekommenderat att anvanda ett varmetaligt material till

bénkskiva. Tra maste vara ordentligt inoljat for att fungera.

& Observera: Avstdndet mellan induktionshéllens invandiga kant och bankskivan ska vara minst 3 mm.

L(mm

)

W(mm
)

H(mm

)

B(mm

)

X(mm)

F(mm)

590

520

60

490

Minst 50

Minst 3

L

—» & F
Minst 3 mm

Induktionshallens ventilation far inte blockeras under nagra omstéandigheter. Vid installation ovanfér en inbyggnadsugn,

kontrollera att installationen uppfyller nedan specifikationer.

A Observera: Avstandet mellan hallen och ovan installerad flakt ska vara minst 750 mm.

O
\ﬂ;

0
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B(mm) Minst 50
C(mm) Minst 20

D Luftintag

E Luftevakuering




Forsakra att induktionshéllen &r val ventilerad och att ingen del av ventilationsflodet ar blockerat. For att undvika
oavsiktlig beréring av induktionshéllens varma undersida, och risken for elektriska stdtar ar det viktigt att en passbit
monteras under produktens undersida, se nedan. Minst 50 mm maste skilja induktionshallens undersida och

passbitens ovansida. Det maste &ven finnas hal som sékerstaller fullgod ventilation.

Min. 50mm

. Det finns ventilationshal p& induktionshéllens undersida. Dessa far absolut inte blockeras.

. Paneler och detaljer i direkt anslutning till induktionshéllen bér kunna motsta temperaturer upp
till 150 °C for att sékerstélla att de inte skadas eller deformeras &ven vid mycket intensiv

anvandning.

. Den bakomliggande vaggen, paneler och detalier | hallens omgivning bor kunna motsté
temperaturer upp till 90 °C.

8.2 Checklista innan installation

. Arbetsytan eller bankskivan &r jamn och plan, samt fri frdn skador som hindrar installationen.

. Arbetsytan eller bankskivan &r tillverkad i ett lampligt material.

. Om induktionshéllen installeras ovanfér en inbyggnadsugn, sékerstall att denna har en inbyggd kylflakt.
. Installationen méste uppfylla alla anvisningar géllande sékerhet, ventilation och utrymme.

. Det finns en lamplig brytare fér att enkelt fullstandigt kunna stanga av strommen.

. Inkopplingen folier géllande féreskrifter och lager om elsékerhet.

8.3 Checklista efter installation

e  Stromsladden skall inte vara atkomlig via nagot narliggande skap eller lada.

e  Hallen ligger plant och stabilt i det utsdgade hélet.

. Ventilationen &r fullgod och féljer anvisningar.

. Om induktionshallen &r installerad ovanfor en 1ada eller skap ska en passbit finnas som agerar avdelare mellan
produktens undersida och ytan nedanfor.

o Brytaren for bortkoppling av strémmen fungerar och ar enkelt atkomlig.
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8.4 Montera fixeringsklammer

Lagg induktionshallen upp och ner p& en mjuk och stabil yta, anvand forpackningskartongen.

8.5 Korrekt montering av fixeringsklammer

De bada fixeringsklamrarna som medftlier ska monteras pé varje sida av induktionshéllen, ndra den mittersta
skruven. Klamrarna kan bojas med hjélp av en tang for basta passform. Se nedan bild:

Hall

Bankskiva

Observera, fixeringsklamrarna far absolut inte trilla forbi bankskivan och fastna under bankskivans undersida. Se nedan
bild:

Hall

Bankskiva

19



8.6 Forsiktighetsnoter

1. Induktionshallen méste installeras av en behdrig installator. Installatdrer och tekniker fran Osby ar alltid kvalificerade och

hjalper er garna.
2. Induktionshéllen fér inte installeras ovanfor en diskmaskin, kylskép, frys, tvattmaskin eller torktumlare. Fuktigheten som

uppstar kan skada elektroniken i produkten.

8.7 Ansluta induktionshallen till stromuttaget

& Produkten far enbart installeras av en behorig installator eller tekniker.

Fore inkoppling, kontrollera att:
1. Den framdragna stromforsorjningen ar dimensionerad for induktionshéllens effektférbrukning

2. Voltantalet | stromférsérjningen ar korrekt
3. De kablar som anvands ska vara korrekt dimensionerade.

& Matningskabeln far inte vidrora nagra varma ytor och ska placeras sé dess omgivningstemperatur ej ¢verstiger 75 °C.

Anslutningsalternativ;

/@ 5 O Gul / Gron \ / @ 5 O Gul / Grén \

11 4 O—>ar L1 4 O—2e

380-415V~

220-240V~

L2 3 O Brun

N1 2
N N
O/ N2 1O

N2 1

. Y, \_

2-fas

L2 3 O Brun

220-240V~

220-240V~

N1 2

-

1-fas

Om kabeln &r skadad och méste bytas far detta enbart utféras av en behorig tekniker eller installator.
Installatdren ska kontrollera att den elektriska anslutningen &r saker och féljer de géllande lagar och riktlinjer som

finns.
. Kabeln far inte bojas eller klammas.
. Kabeln bdr med jdmna mellanrum kontrolleras av behdrig personal.
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Denna apparat & markt i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EU for avfall
som utgdrs av elektriska eller elektroniska produkter (WEEE). Genom att
se till att denna apparat kasseras pa rétt sétt hjalper du till att forebygga
eventuella skador pa miljon och méanniskors halsa, som annars skulle

kunna uppsté om den kasserades pa fel sétt.

Symbolen pé produkten visar att den inte far behandlas som vanligt

_ hushallsavfall. Den boér tas till en insamlingsplats for atervinning av
elektriska och elektroniska varor.

v.1.2
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